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Grillede bonner giver
bedre proteinkvalitet

Et forseg med toast-
ning af hestebgnner og
lupiner viser, at varme-
behandling eger AAT
med 70-80 procent.

AF JENS MATHIASEN

W Kvaliteten af protein i
LZUE] hestebenner og lupiner
forbedres betydeligt ved at
varmebehandle afgrademe til
120 grader.

Det viser resultaterne fra et
forseg med toastning af heste-
benner, som blev gennemfort
sidste ar.

- Vi har set, at varmebe-
handlingen seenker vomned-
brydningen af protein i heste-
benner og lupiner markant,

Resultater

Parameter
Raprotein, % af tarstof

Tarmfordgjelighed, % af N

Nedbrydningshastighed af protein, % pr. time

Tarmfordejelighed af unedbrudt foderprotein, %
AAT, 20 kg TS, g/kg terstof
LF’B\J’, 20 kg TS, g/kg tarstof

Tabellen viser effekten af kontrolleret varmebehandling pa
gardanlag pa proteinnedbrydning, tarmfordgjelighed og
beregnet AAT og PBV hestebgnner og lupiner

Hestebonner Lupiner
Kontrol Varme Kontrol Varme
33,1 32,9 34,0 34,7
10,6 3,9 10,1 2.4
97,2 96,6 96,9 95,0
87,2 92,6 87,7 89,9
110 190 118 222
142 46 174 50

uden det gar ud over fordaje-
ligheden af proteinet i tynd-
tarmen. Behandlingen ager
dermed AAT i hestebenner

oglupiner med 70-80 procent,

viser tallene.

- Vi blev selv overraskede
over, at resultatet var s mar-
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kant. Men forseget og tallene
er fuldt dokumenterede, siger
seniorkonsulent Finn Struds-
holm, AgroTech.

Han forklarer, at forsaget vi-
ste, at i hestebenner steg AAT
ved varmebehandling fra 110
til 190 gram pr. kilo terstof og
ilupiner fra 118 til 222.

120 grader i afgroden
Ifelge seniorkonsulenten er
den optimale behandling af
hestebenner og lupiner i den
Dilts-Wetzel-toaster, som blev
brugt til forseget, 120 grader
med en passagetid af reret pa
cirka 60 minutter.

- For at opnd en temperatur
pé 120-125 grader, skal toast-
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eren véere indstillet til at holde
en temperatur pa 160 grader i
oliekammeret.

- Andre toastere pa marke-
det har typisk en anden op-
timal kombination af tid og
temperatur, og det er vigtigt
at man er opmerksom pa at
ta lavet de rigtige indstillinger,
forklarer Finn Strudsholm.

. God effekt,

. men langsom proces

. Toasteren har veeret afprevet
. hos flere danske malkepro-

ducenter. En af dem er den

. okologiske malkeproducent
. Niels Bo Michaelsen, Abenrs,
. med 170 koer.

- Vi naede at kore 40 ton

. igennem toasteren, og vi spa-
. rede protein pa grund af den
. forbedrede kvalitet af de toa-
. stede hestebenner.

- Sammenlignet med ind-

- kebt soja, sd koster hesteben-
. ner cirka det halve, ndr man

sammenligner prisen kilo til
kilo. Der er altsd uden tvivl et
potentiale i det, siger han.

Han er dog ikke klar til selv
at investere i toaster.

- Ulempen ved toasteren er,
at det er en noget langsom-
melig proces, og samtidig er
det en proces, der kraever en
del energi.

- Men hvis vi eksempelvis
kunne kebe toastede heste-
benner som faerdigt produkt
ville vi veere interesseret. El-
lers kunne man forestille sig,
at maskinstationer ville inve-
stere i en mobil toaster og til-
byde toastning for kunder, Det
ville ogsd veere attraktivt for os.

- Men vores besatning er
simpelthen for lille til at baere,
atviselv investereri maskinen,
siger meelkeproducenten.

Test pa Foulum

Ifelge Finn Studsholm er en
velkendt risiko ved varmebe-
handling er, at proteinet bli-

ver vombeskyttet sa steerkt, at
fordajeligheden falder i tynd-
tarmen.

Ved forspget blev der derfor
sendt fire prover til test i fistel-
koer hos Aarhus Universitet,
Foulum, for at belyse dette.
For béide hestebenner og lu-
piner blev der sammenlignet
en ubehandlet kontrolprave
med en preve behandlet ved
120 grader i 60 minutter.

1 fistelkperne blev protein-
ravarerne testet for nedbryd-
ningshastighed, effektiv pro-
teinnedbrydning i vommen
og tarmfordejelighed under
passage af tyndtarmen.

- Forspget viste, at nedbryd-
ningshastigheden af protein i
béde lupiner og hestebenner
blev reduceret. Samtidig viste
tallene, at tarmfordejeligheden
afbade varmebehandlede lupi-
ner og hestebanner er helt pa
niveau med de ubehandlede.
Det betyder samlet set en mar-
kant effekt pa indholdet af AAT,
siger han.

Effektiv metode

-Vihar altsi en metode som er
meget effektivmetode til at oge
indholdet af AAT i hjemmedyzr-
kedelupiner og hestebanner og
dermed selvforsyningen med
protein pa ejendommen.

- Ogsa rent vkonomisk er
metoden attraktiv. Det geelder
o0gsd, ndr man regner energi-
omkostningerne med - det
er stadig en god forretning at
toaste hestebenner og lupiner,
siger Finn Strudshelm.

Projektet »Forbedret pro-
teinforsyning pé ekologiske
kveegbrug gennem varmebe-
handling af egne proteinafgre-
der« blev gennemfart i 2012,
Forsegets resultater er ude-
lukkende baseret pa en gérd-
toaster af maerket Dilts-Wetzel
fra Mosegaarden.

Jema@effektivtlandbrug.dk
i telefon 63382537

Toastning kan haeve AAT med 70-80 procent konkluderer forseg.

Billedet viser demonstration af toastning under grovfoderekskur-

sion sidste dr.



